Ausgabe: Stadtpost Heusenstamm
Erscheinungstag: 09.10.2013
Seite: 1, Resort: LO

Heusenstamm (pep) -
Wenn Schlossstadter
sonntags zur Mittagszeit
mit Kleinen Plastikkanis-
tern Richtung Schloss un-
terwegs sind, dann ist es
wieder soweit — die Kon-
kordia feiert ihr Kelter-
fest. In diesem Jahr bereits
zum zwolften Mal gab es
Leckereien rund um den
Apfel.

Schon frith standen die
ersten mit ihren kleinen
Kanistern Schlange, um
sich den frisch gepressten
SiiBen abfiillen zu lasen.
,Fiir das Wetter sind wir
schon sehr zufrieden,

blickt der Vorsitzende
Bernd Krostewitz zur Mit-
tagszeit etwas skeptisch
nach oben, aber durchaus
zufrieden in Richtung der
Sitzbdnke. Wéhrend der
Kinderchor im Hinteren
Schlésschen seine Fort-
schritte unter Beweis
stellte, wurde unter dem
groBen Dach auf dem
Vorplatz bereits kriftig
gekeltert. Insgesamt 50
Zentner Apfel galt es am
Sonntag zu verarbeiten.
Ein weiterer Teil wurde
bereits vor dem Fest ge-
presst und girt nun in
Féassern zu Apfelwein fiir

Kelterfest bei der Konkordia

50 Zentner Apfel zu
leckerem Most verarbeitet

das néchste Jahr. Der Rest
wurde beim Schaukeltern
direkt in SiiBen verarbei-
tet.

Natiirlich gab es mit dem
Apfelwein auch das ,,Hes-
sische Stoffche“ aus eige-
ner Herstellung. Doch die
Hauptattraktion blieb das
Schaukeltern, bei dem die
interessierten Zuschauer
den Weg des Apfels vom
Baum bis ins Glas nach-
vollziehen konnten.
Nachdem sie im Wasser-
bad gewaschen wurden,
ging es in die Schneid-
miihle, wo sie gehéckselt
unten wieder heraus ka-

Ein Zentner Apfel ergibt etwa 30 Liter frischen Most. Das heilt, hier muss noch weiter eingefiillt
werden.
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men. Als ndchstes wurde
damit die moderne Was-
serdruckpresse befiillt, die
sich der Verein vor eini-
gen Jahren angeschafft
hatte. Als Faustformel gilt:
Ein Zentner Apfel ergibt
etwa 30 Liter frischen
Most.

Das Geheimnis des lecke-
ren Geschmacks steckt in
der Vielfalt der verwende-
ten Sorten. Es wurde
nicht nur von verschiede-
nen Streuobstwiesen gele-
sen, oftmals wachsen dort
bunt durchmischt Sorten,
die keiner mehr genau
nennen kann. Nur die
SiiRe in den Apfeln wird
gemessen, teilweise ste-
cken bis zu 60 Prozent
drin. Aber auch ein paar
herbere miissen fiir die
richtige Mischung hinzu.
Spétestens als der Regen
eine lange Pause machte,
stromten die Besucher auf
den Platz vor dem Bann-
turm, um die Kostlichkei-
ten rund um den Apfel zu

genieBen. Eine schone
dunkle Farbe und ein
kréftiger Geschmack

zeichneten den frisch ge-
kelterten Apfelsaft aus,
eine gesunder herber Ge-
schmack den Apfelwein.
Aullerdem gab es Apfel-
kuchen in verschiedenen

! Variationen, Hausmacher

Wurst, Apfelpfannkuchen
und selbstgemachten
Handkidse von Helmut
Reitz.



